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APPUNTAMENTI A TEMA

EnocasTRoONOMIA E}

Pane per i denti dei buongustai: iniziative e corsi
organizzati da ristoratori e associazioni di settore

Confinuano glif appunia-
Mentt per stal orga-
nizzali da ristoratort e as-
soctazioni del seftore. Fooo
1 braona scelfta.

Friday hght &l Roof Garden

Conl'arrivo della bella sta-
gione torna la musica dal
vivo il venerdi sera sulla pa-
noramica terrazza del Roof
Garden Restaurant dellHo-
tel Excelsior San Marco, a
Bergamo. Inizio alle 19,30
con la musica e Paperitivo,
Ingresso libero. La citta e il
trarmonto visti dal Roof Gar-
den rappresentano una
esperienza unica a Berga-
mao.

Per chi vorra proseguire la
serata con la cena & con-
sigliabile la prenotazione del
tavolo (cucina aperta dalle
19,30 alle 23). Sara l'occa-
slone per assaggiare alcuni
piami della nuova stagione
messi in lista dallo chef
Giampietro Semperboni e la
sua affiatata équipe. Tra i
primi piatt segnaliamo il ri-
sotto con gliasparagi con veli
di sepple e gli spaghettond
allo zafferano e astice; tra |
secondi il bianco di branzino
damo cotto in sottovaoto
con cime di rapa piccanti,
maionese delicata al limone
& dragoncello oppure la tar-
tare di filetto di manzo al
coltello con scalogno all’a-
gra, cucunci di Pantelleria,
riduzione di Grana Padano e
alici marinate. Tra i dolc se-
gnaliamo “quattro modi di
interpretare l'ananas”.
035266159 - ristoranteg@ho-
lelsanmarco.com
Corso per assapgiatore
di formaggi

Eceo una apportunit per
mitti colom che vogliono sa-
peme di pii sui formaggi e -

nendo | percorsl indican
dall’ Associazione nazionale
Omnaf - la possibilita di di-
ventare atore ufficia-
le Onaf™. Il corso avra inizio il
6 maggio per concludersiil 7
giugno, tutti i lunedi e gio-
vedl, orari dalle 20 alle Z2, 11
corsn avra svolgimento nel-
I'ampia sede del Blrrificio
Indipendente Elav, a Co-
mun Nuovo, uno del birrifici
artigianali bergamaschi pin
Inmaprendenti ed affermari.
Luigl Glambarini, segretario
della Delegazione Onal Ber-
gamo, invita a prenotarsi il
pitl presto possibile. Info e
modulo per iscrizione:
wiww.onafbergamao.it - in-
fo@onafbergamao.it

Vernerdi 3 magggo
All'agriturismo Polisena
di Pontlda terminano gli in-
contri di cultura sul vino, “I1
biclogico oltre frontier” & il
tema della serata, ore 20,30,
Relatore Pietro Pellegrini,
commerciante e produttore
di vini. Quattro portate £

Lo chef del Roof Garden, Giampietro Semperboni, con il direttore di

sala Mirko Magoni

quattro vinl important, ac-
qua e caffé, a 38 euro tutto
compreso, Prenotazione ob-
bligatoria 035795841, in-
fo@agrimrismopolisena. it

Venerd 3 maggio

La Compagnia delluppolo
organizza, ore 18, al laghetto
dl Petosine, via Marcond 65,
la degustazione di due ot-
time birre neczelandesidella
Yeastic Boys, conabbondan-
Te aperitivo-cena. Costo euro
18, riservato al soch. info@la-

compagniadelluppolo.org

Sabato 4 e domenica
& maggic

L'azlenda agricola La
Brugherata, in splendida
posizione sulle colline di
Scanzorosciate, apre le sue
porte a visite libere di quant
vogliono conoscere le sue
sirutiure e assaggiare i suoi
Fmdmu. Gli orari d'ingresso
ihern sono sabato dalle 14
alle 18 & domenica dalle 10
alle 18, L'azienda vuole pro-
porsi come location sugze-
stiva per banchetti nuzali,
cresime, battesimi, occasioni
varie di festa aziendali o fa-
migliar. Collaborano allini-
zlativa “Al Vecchio Tagliere”
ristorazione e catering, Pa.
sticceria Sofia bomboniere e
dolci creazioni, Fioreria Flo-
v compaosizioni floreali, Fo-
tolaser servizi fotografici,
Sartoria SL Atelier abit da
cerimonia. Info 035655202,
info@labrugherata.it

Ll & magoic

Alla Casa Altl Formaggi, a
Treviglio, ore 18, incontro su
“Prodoti elaborati per un
buon condimenta”, con la
partecipazione di Paolo Soa-
ve, direttore acquisti e in-
novazione del Pastificio Ra-

na spa. Modera il giomalista
Maurizio Ferrarl. Per rima-
nete aggiornati sulle inizia-
tive di questo spazio didat-
tico, www.altiformaggi.com.
La partecipazione a tutti gli
incontri & gratuita. Per iscri-
versi agli eventi: www.alti-
formaggi.it/casa_calenda-
rio_new. php

Gioved O maggio

Serata di cucina pugliese
al ristorante “Al Sorriso” di
Curne. Santo Maneita pro-
pone un meni con piatti ti-
pici pugliesi al prezzo po-
polare di 25 euro. Info
035617676,

I

~

Sabate 11 maggio
Alle 12,30 i socl dell"Or-
dine dei Cavalieri della Po-
lenta si riuniscono in con-
vivio, all'insegna della po-
lenta, nell’ agriturismo “Mo-
lino del Fratl” a Trescore
Balneario (035.943812).
Prenotazioni al gran maestro
Mario Lameri 035.243084 -
mlameri@lanzagomma. it

Lumwechi 13 minggio
Alla Casa Al Formaggl, a
Trevigho, ore 18, incontro su
Luso del form o nella
reparadione dei dolei”, con

I:i partecipazione dello chef

Nicola Locatelli, patron del-
I'Opera Bestaurant di Mozzo
e la collaborazione della As-
sociazione Tavole Crema-
sche. Per rimanere aggior-
nati sulle iniziative di questa
spazio didattico, www.alti-
formaggl.com. La partecipa-
zione & gramita. Per iscri-
versi agli eventi: www.alti-
formaggi.it/casa_calenda-
ric_new.php

Martedi 18 maggio

Il Cigar Club Bergamo or-
Zanizza una serata al risto-
ramte La Pricea di via Pre-
vitall a Bergamo. Per Il'oc-
casione lo chef proporra, do-
po un aperitivo di benvenuto
a base di bollicine italiane
dell’Azienda Vignana, un an-
tipasto toscano a base di sa-
lumi, gnocchi al gorgonzela
e radicchio di Treviso, Au-
stralian Beef servita su pletra
ollare,; il vino di servizio sara
LisMaris Santa Pazienza del-
l'agienda DM Lenardo {Friu-
li}.

La cena si concluder con
torta di cioccolato con crema
inglese e verra degustato il

Bhum English Harbour Tut-
to sara da preludio alla pre-
sentazione da parte della Ci-
gar&Tobacco e alla succes-
siva fumata del Papagayo
pura della linea Paradiso. So-
i euro 50, non soci 55, Info e
prenatazioni via mail: cigar-
club035@libero.it

Kercoledi 156 maggio

Il Club Buongustai Ber,
mo organizza una serata de-
dicata alla scoperta del tar-
tufo nero, di cui sono ricche
anche le wvallate bergama-
sche, Ore 20 al ristorante
Collina dl Almenno San
Bartolomeo. Costo 50 euro,
Mario Comali propone 'in-
contro con il tartufaio pro-
fessionista Ivo Locatelli e la
cagnolina Dea, protagonista
ed unica compagna delle
passeggiate solitarie di que-
810 cercatore di tartufi. Una
occasione per apprendere
aleuni segreti della ricerca
mediante una sessione lu-
dica e dimostrativa che per-
mettera di iere il grado di
empatia tra il cercatore ed il
suo fide amico,

Cena finalizzata alla co-
noscenza didiverse specie di
tartufo nero. Prenotazioni
335.1355643 - brmartinel
ligwtiscalinetit

Una cena con delitto nella
suggestiva Fortezza Viscon-
tea di Cassano d'Adda per
indagare sull'assassino e per
degustare un'ottima cena
ispirata al piatti dell'epoca e
preparata dallo chef Chicco
Coria. Euro 50 a persona. Ore
20, Infio 0363.360221 - piazza
Perrucchetti 3 - Cassano

d'Adda,

nugurazione del nuovo caseificio 1
di Osvaldo Locatelli a Corna Imagna

Osvaldo Locatelli segue le orme di mam-
ma HRosa Carminati, produttrice storica

seificio nel quale continuera a produrre,
con l'aiuto di tutta la famiglia, lo Strac-

chino del Presidio e tutt i
loro prodotti caseari attuali.
Tutti rigorosamente a latte
crudo ed intero.

La festa {domeniva 5
maggio, ore 16.30, via Mar-
che 18 a Coma Imagna)
comprende torte salate e
dolei con ricotta, polenta e
stracching e polenta tara-
gna con i vari tipi di for-

" maggio, pizza con lo strac-

chino, stuzzichini ¢ assaggi
di tuttl § formaggl della pro-
pria produzione,

In accompagnamento
Valcalepio Rosso di diver-

| secantine fornito dal Con-

sorzio di Tutela del val-
calepio.

dello «Stracchino all’Amtica delle Valli
Orobiche: e inaugura il loro nuovo na-

Info tel. 035856364 - 348 5646570 -
orietta locatelli@alice. it



